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2024학년도 혜전대학교 조기취업형 계약학과 모집전형

  모집학과 및 모집인원

  입학원서 접수방법 및 전형료

  제출서류

  지원자 유의사항

  전형방법

  전형일정

학과 수업연한 모집인원 지원자격
한식조리과 2년제 15명

① 고등학교 졸업(예정)자
②  고등학교 졸업학력 검정고시 합격자 또는  

관련 법령에 의하여 이와 동등 이상의 자격이 
있다고 인정된 자

서양식조리과 2년제 15명
일식조리과 2년제 15명
중식조리과 2년제 15명

베이커리카페과 3년제 30명
※ 혜전대학교 2024학년도 입시전형과 중복지원 가능
※ 조기취업형 계약학과 : 동일전형내와 전형간 중복지원 안됨. 

※ 면접불참 시 불합격 처리함.
※ 합격 동점자 처리기준 : 연소자 우선

전형구분 원서접수 면접 합격자 발표 합격자 등록

수시1차 2023.09.11.(월)
~ 10.05.(목)

2023.10.13.(금)
~ 10.15.(일)

2023.10.26.(목)
2023.12.18.(월)

~ 12.21.(목)

매칭데이 
2023.10.16.(월)

~ 10.21.(토)

수시2차 2023.11.10.(금)
~ 11.21.(화)

2023.11.24.(금)
~ 11.25.(토) 2023.12.04.(월)

정시 2024.01.03.(수)
~ 01.15.(월)

2024.01.19.(금)
~ 01.20.(토) 2024.01.29.(월) 2024.02.07.(수)

~ 02.13.(화)

자율모집 2024.02.14.(수)
~ 02.29.(목) 별도안내 2024.02.14.(수)

~ 02.29.(목)
2024.02.14.(수)

~ 02.29.(목)

※ 매칭데이 및 면접은 일정에 따라 변경될 수 있으며 변경 시 개별통보
※ 합격여부는 조기취업형 계약학과 사업단 홈페이지에서 별도 확인
※ 수시1차 모집 미달 시 수시2차 모집 시행, 수시모집 미달 시 정시모집 시행
※ 자율모집은 등록인원 미달되었을 경우 시행

학과 반영비율 비고
한식조리과

면접 100% 대학수학능력시험 및 학교생활기록부
성적은 반영하지 않음.

서양식조리과
일식조리과
중식조리과

베이커리카페과

구분 접수사이트 접수확인 및 문의

온라인 접수 본 대학 사업단 홈페이지
https://early.hj.ac.kr 조기취업형 계약학과 

사업단 홈페이지
041)630-2408방문 및 우편 접수 32244 충남 홍성군 홍성읍 대학1길 19 

혜전대학교 조기취업형 계약학과 사업단 앞

고등학교 졸업(예정)자

① 입학원서 1부(인터넷 접수자는 제출하지 않음)
② 학교생활기록부(직인날인 서류만 유효) 
※ 온라인 제공동의자는 제출하지 않음.

(2016년 2월 ~ 2024년 2월 졸업(예정)자 

검정고시 합격자

① 입학원서 1부(인터넷 접수자는 제출하지 않음)
② 합격증 1부(직인날인 서류만 유효)
※ 온라인 제공동의자는 제출하지 않음.

(2016년 1회차 ~ (수시)2023년 1회차, (정시)2023년 2회차)

1) 합격발표
- 합격자는 지정된 기간 내에 전액장학생등록신청을 하여야 하며, 미신청 시 합격 취소됨.
- 참여기업 채용확약서가 발급되어야 최종 합격처리됨.
- 합격자 중 포기로 인한 결원은 사정(후보) 순위별로 선발함.

2) 등록금 납부
-  정해진 기일내에 조기취업형 계약학과 사업단 홈페이지에서 전액장학생등록확인신청을 신청하여야 하며, 

지정된 기일내에 신청하지 않을 경우 등록의사가 없는 것으로 간주함.

3) 등록포기
-  등록자가 등록을 포기하고자 할 경우 조기취업형 계약학과 사업단 홈페이지에서 본인이 직접 등록포기 신청을 

해야함.

4) 본 입시요강에 명시되지 않은 사항에 대해서는 계약학과 입학전형관리위원회의 결정에 따름.

5) 조기취업형 계약학과 관련 유의사항
-  본 대학 조기취업형 계약학과는 1년 6개월, 2년 6개월 교육과정으로 전문학사학위를 수여하는 과정이며,  

전 과정을 이수할 때까지 불가피한 경우를 제외하고 재학 중 전과, 휴학, 재입학, 채용확약기업 변경이 허용되지 
않음.

※ 불가피한 사유 발생 시 사업운영위원회 심의를 거쳐 예외로 적용할 수 있음.
※  졸업시까지 고용계약을 체결한 기업과 고용계약을 유지하여야 하며, 특별한 사유를 제외하고 기업을 퇴사한 

경우 제적 처리함.

※  전형료 : 무료
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조기취업형 계약학과란?
조기취업형 계약학과는 대학과 기업이 계약을 통해 현장실무역량을 갖춘 인력을 양성합니다.  
기업은 인력양성을 위한 교육비의 일부를 부담하고 대학은 기업수요에 맞추어 교육과정을 개발·
운영하여 기업에 인재를 공급합니다. 학생은 입학과 동시에 취업이 확정되어 2학년부터 직장인
으로 일과 학업을 병행하며 전문학사학위를 6개월 단축하여 취득할 수 있습니다.

  조기취업형 계약학과는 전문학사 학위를 6개월 단축하여 취득할 수 있습니다.
  1학년 등록금 전액(900만원) 희망사다리 장학금이 지원되며, 취업장려금(400만원) 별도 지급됩니다.
  2학년 1학기부터는 등록금의 50%를 기업에서 지원함으로써 학생의 교육비 부담을 낮추었습니다.

교육과정 개발 등 참여1학년 등록금 전액 지원

기업맞춤형 인재양성현장실무형 수업

저렴한 교육비 부담

대학 인프라 활용 프로젝트 추진

3년제 학과 조기취업형 계약학과 운영모델(2년 6개월)

 입학과 동시에 취업 확정 1학년 1,2학기 2학년 - 3학년 1학기 2.5년 만에 전문학사 취득

● 2년제 학과 : 3학기 졸업
● 3년제 학과 :  5학기 졸업 + 1년(전공심화과정)  

= 학사학위 취득 가능

❶ ❷ ❸ ❹
입학 기업맞춤형 학업수행 일·학습병행 졸업

예비
대학

24년
3월 4월 5월 6월 7월 8월 9월 10월 11월 12월 25년 

1월 2월 3월 4월 5월 6월 7월 8월 9월 10월 11월 12월 26년
1월 2월

1학년 1학기 하계 
계절학기

1학년 2학기 동계 
계절학기

2학년 1학기 2학년 2학기

3월 4월 5월 6월 7월 8월 추수
지도

재교육
3학년 1학기

학과명 구분 1학년 2학년 1학기

한식조리과
서양식조리과
일식조리과
중식조리과

장학금 등록금 전액 무료
(국가장학금 : 희망사다리)

산업체 50%
지자체·대학·학생 50%

추가혜택 취업장려금 학기당 200만원

학과명 구분 1학년 2학년 3학년 1학기

베이커리카페과

장학금 등록금 전액 무료
(국가장학금 : 희망사다리)

산업체 50%
지자체·대학·학생 50%

산업체 50%
지자체·대학·학생 50%

추가혜택 취업장려금  
학기당 200만원

※ 1학년 2학기부터 직전학기 성적 및 장학별 수혜조건을 충족하여야 장학금 지급 가능함.
※ 졸업 후 협약기업에서 반드시 1년간 취업활동을 유지해야 함.

입학 기업맞춤형
집중교육 학업수행 일·학습병행 졸업▶ ▶ ▶

  조기취업형 계약학과는 전문학사 학위를 6개월 단축하여 취득할 수 있습니다.
  1학년 등록금 전액(900만원) 희망사다리 장학금이 지원되며, 취업장려금(400만원) 별도 지급됩니다.
  2학년 1학기에는 등록금의 50%를 기업에서 지원함으로써 학생의 교육비 부담을 낮추었습니다.

2년제 학과 조기취업형 계약학과 운영모델(1년 6개월)

 입학과 동시에 취업 확정 1학년 1,2학기 2학년 1학기 1.5년 만에 전문학사 취득

입학 기업맞춤형
집중교육 학업수행 일·학습병행 졸업▶ ▶ ▶

조기취업형 계약학과

장점
조기 인재 확보입학과 동시에 취업 확정

학생 기업

❶ ❷ ❸ ❹
① 입학 ② 기업맞춤형 학업수행 ③ 일·학습병행 ④ 졸업

예비
대학

24년 
3월 4월 5월 6월 7월 8월 9월 10월 11월 12월 25년 

1월 2월 3월 4월 5월 6월 7월 8월

추수지도 
재교육

1학년 1학기 하계 
계절학기

1학년 2학기 동계 
계절학기

2학년 1학기



06 072024학년도 조기취업형 계약학과 모집 안내

1학기(기초교과)  한식조리실습, 서양식조리실습, 일식조리실습, 중식조리실습, 궁중요리실습,  
식재료 전처리 및 조리기구, 조리원리, 주방관리론, 식품위생 및 안전관리 

1학년 여름학기(온라인) 식품영양학, 한식당 창업및메뉴관리, 식생활과문화, 기초교양/소양교육, 조리외식영어 

2학기(심화교과)  한식연회실무, 떡과정류및음청류실습, 통과의례및전통연회실습, 발효과학및절임음식조리, 
예절과서비스실습, 사찰음식및약선음식, 외식산업개론, 한식당창업및경영, 
기업연계캡스톤디자인

1학년 겨울학기(온라인) 창의력/셀프, 리더십/실무능력, 한식메뉴관리, 단체급식경영관리, 현장실습, 대체실습

1학기(응용교과) 한식푸드스타일링, 향토음식조리실습, 고급트렌드요리실습 

⃝   국내외 특 1급 호텔 및 레스토랑, 한정식, 한식다이닝, 한식프랜차이즈, 체인형 식당
⃝   단체급식업체, 조리관련연구소, 교육기관, 관광리조트, 요리관련 전문가, 공무원(식품관련)
⃝   메뉴개발 사업부, 외식업 창업, 해외제외공관조리사, 대기업 및 유명외식업체, 케이터링전문셰프, 푸드스타일리스트 등 

⃝   ㈜더본코리아 : 유명 기업인이 운영하는 전문 레스토랑, 카페, 창업 컨설팅, 메뉴 개발
⃝   ㈜석파랑 :  흥선대원군이 별장 ‘석파정’의 사랑채를 옮겨 지은 곳으로 궁중음식 및 한정식, 전국 각지의 장인들이 만든 

전통주를 맛볼 수 있는 전문 한정식 코스
⃝   누구나홀딱반한닭 : 프랜차이즈 치킨 전문점, 메뉴 개발
⃝   수담한정식 : 프리미엄 한정식, 각 분야의 전문 인력 보유
⃝   삽다리칼국수 : 예산군의 맛집, 취업약정 계약학과 겸임교수 직접 운영
⃝   이가네식품 : 식품제조전문업체, 메뉴개발
⃝   ㈜정채움 : 육가공 및 식품제조전문업체, 쇼핑몰 운영

⃝   국가자격증
조리기능사(한식, 양식, 일식, 중식, 복어), 
한식조리산업기사, 조리기능장, 식품위생사, 
제과기능사, 제빵기능사, 떡 제조기능사, 
식품가공기능사, 식육가공기사 등 

⃝   민간자격증
아동요리지도사, 김치제조지도사, 향토요리지도사, 
반찬요리지도사, 사찰음식지도사, 케이터링전문가, 
전통주소믈리에, 약선음식지도사, 발효장류지도사, 
전통발효차강사, 장아찌제조지도사, 식자재유통관리사, 
유통관리사, 서비스경영자격증(SMAT), 
외식프렌차이즈지도사, 호텔연회지도사 등 

학과 상담
041- 630-5289 

630-5260

학과 홈페이지

한식조리과  2년제

교육목표
▪  한식조리 분야의 혁신적 전문 역량을 갖춘 K-Food 현장전문가 양성
▪  한식 세계화를 위한 대한민국 최고의 글로벌 한식조리사 양성
▪  현장 실무형 한식 전용 실습실을 통한 사회 맞춤형 취업약정형 인재 양성

인재상

▪  세계적 수준의 글로벌 마인드 인재 양성을 통한 창의적 실무역량을 갖춘 
한식조리사, 궁중요리, 사찰 및 약선요리, 발효음식 전문가

⃝   대한민국 최초 조리과 개설 (2년제)
⃝   최고의 교수진 (World Master Chef, 국가대표 출신)
⃝   요리학원강사, 조리 관련 직업학교 강사 다수 배출 
⃝   전담 교수별 동아리 모임 운영 / 창업 동아리 운영
⃝   국내 유명 스타셰프 특임 교수제 운영
⃝   혜전대학교 졸업생 각 분야 전문인력 : 대학교수, 고등학교 교사, 총주방장, 

스타셰프 등
⃝   최고수준의 현장 실무형 수업 운영 / 연회실무실습 전용 실습실 운영
⃝   지하1층 / 6층 건물의 창의관 조리실습 빌딩 
⃝   한식전용 실습실 혜운각 운영 및 100여 개의 장독대 운영
⃝   국내·외 요리대회 지원 및 해외 유명 요리대학 연수 특전 
⃝   연 2회 명사 특강 : 국내 유명 스타 셰프 특강 및 혜전대학교 출신 선배 특강 
⃝   매년 총장배 전국 고등학생 요리경연대회 개최 / 수상 시 입학 특전 
⃝   300평 규모의 한식전용 텃밭 운영 및 혜전 동문을 위한 주말농장 운영

이수체계 75학점모집인원 15명

학과소개

한식조리과 교육과정

주요취업분야

취업약정기업 및 특징

취득가능 자격증  조리관련 분야 자격증 100% 취득기회 부여 

학과특징

1학년

2학년
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협약된 기업, 특급 호텔(포시즌호텔, 그랜드하얏트호텔, 힐튼호텔, JW 메리어트호텔 등), 대기업(삼성, 현대, CJ 등), 대형 
카페, 파인 다이닝 레스토랑, 해외 취업, 오너 셰프, 전문 레스토랑, 프랜차이즈 기업, 식품 산업 연구소, 미슐랭 레스토랑, 
창업 등

⃝   ㈜더본코리아 : 유명 기업인이 운영하는 전문 레스토랑, 카페, 창업 컨설팅, 메뉴 개발
⃝   ㈜남부미트 : 국내 최대 육가공 및 쇼핑몰 운영
⃝   ㈜한미에프쓰리 : 프랜차이즈 및 기업 식자재/식품제조 전문 업체, 식품 산업 연구소
⃝   ㈜푸드엠코리아 : 프랜차이즈 기업 운영 및 밀키트 개발 업체
⃝   ㈜잇츠피리언스 : 식품 인플루언서 마케팅 스타트업 전문 레스토랑
⃝   ㈜티씨엔시 : 패밀리 레스토랑 프랜차이즈 기업 운영
⃝   ㈜로드 1950 : 파인 다이닝 카페 레스토랑 운영

⃝   국가자격증
조리기능사(한식, 양식, 일식, 중식, 복어), 제과기능사, 
제빵기능사, 조주기능사, 양식조리산업기사, 
조리기능장, 식품위생사, 식품가공기능사 등

⃝   민간자격증
외식경영관리사, 커피 바리스타, 이태리요리사 
자격증, 와인 소믈리에, 아동요리지도사, 
케이터링전문가, 식자재유통관리사, 바리스타, 
외식프렌차이즈지도사, 호텔연회지도사, 유통관리사, 
서비스경영자격증(SMAT) 등

학과 홈페이지

서양식조리과  2년제

교육목표
▪  글로벌 인재육성을 위한 서양식조리사, 산업체 연계한 현장 전문가 양성
▪  서양식 분야 우수 인재 양성
▪  특급호텔 및 산업수요에 맞는 맞춤형 인재 양성
▪  오너셰프를 위한 전문 인재 양성

인재상

▪  핵심역량과 전공직무역량을 보유한 현장 실무형 서양식조리사

⃝   국내 최초 호텔조리과 개설 (36년)
⃝   특급호텔 출신, 전문분야 최고의 교수진 
⃝   미국, 영국 자매대학 해외연수 및 유학, 취업 프로그램 운영
⃝   졸업 후 국내 및 해외 희망 분야 100% 취업

(대학교수, 방송인 스타 셰프, 특급호텔 총괄 셰프 배출)
⃝   국제요리대회, 전국기능경진대회, 전국 규모 대회 출전 및 수상
⃝   6,000명 이상 졸업생을 배출하여 호텔 및 오너 셰프로 최고의 가치를 

높여가고 있음

학과소개

주요취업분야

취업약정기업 및 특징

취득가능 자격증  조리관련 분야 자격증 100% 취득기회 부여 

학과특징

학과 상담
041- 630-5252 

630-5260

이수체계 75학점모집인원 15명
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특급호텔 전문 조리사, 대기업 전문 조리사, 단체급식 전문조리사, 전문 업체 조리사, 호텔식음료, 오너셰프, 일식 전문 
레스토랑, 퓨전 일식 레스토랑, 일식체인점 전문조리사, 공공기관 조리사, 초·중·고등학교의 급식조리사, 식품연구소와 
식품회사 조리연구원, 웨딩뷔페, 해외 특급호텔, 해외 일식 전문 레스토랑, 해외 오너셰프, 미슐랭가이드 레스토랑 등

⃝   ㈜네스트 호텔 : 인천공항의 대표 디자인호텔로 연매출 337억 이상의 5성급, 특1급의 호텔서비스업
⃝   ㈜동민수산 : 전국에 30여개의 직영매장을 운영하는 일본요리분야 우수 기업
⃝   ㈜라프라자여수 호텔 : 연매출 111억원 이상, 한려수도 여수의 오션 레저문화를 선도하는 호텔서비스업
⃝   ㈜오웬푸드세프애찬 : 연매출 100억 이상, 즉석식품, 양념게장, 꽃게장 전문 제조업체
⃝   ㈜글로벌문화평생교육원 : 메뉴 레시피 개발 및 교육서비스업으로 시대를 선도하는 인재 육성
⃝   스시와 : 대한민국 최고의 일본요리 오마카세 전문점으로 지속적인 매출 상승하는 서울 소재 우수 산업체
⃝   스시마츠, 스시이찌바, 카이텐이찌바 : 홍성과 내포 최고의 스시전문점 브랜드의 계열사를 직영으로 운영하는 우수 기업
⃝   내포해물촌 : 10년째 운영 중인 홍성 최고의 인기 브랜드 매장으로 홍성 지역경제 활성화의 대표기업
⃝   위드위치 : 인천지역 브런치의 대명사, 아이들의 꿈을 응원하고 착한 소비문화를 확산시키는 기부 캠페인 후원 기업
⃝   오혜린출장뷔페 : 30년 경력의 출장뷔페의 달인으로 홍성의 신성 브랜드 기업
⃝   1500회전초밥 : 먹방의 최강자 유튜버 쯔양이 소개한 초밥 맛집 1위, 국민대표 회전초밥요리 전문점
⃝   ㈜더본코리아 : 백종원 대표 회사로 전문요리사 배출 기업
⃝   어부장 :  전국 각지의 제철 자연산 활어만을 취급하는 30년 경력의 일식 전문음식점으로 3개의 직영점을 운영하는 우수 기업

⃝   국가자격증
조리기능사(한식, 양식, 일식, 중식, 복어), 제과기능사, 
제빵기능사, 떡 제조기능사, 일식조리산업기사, 
복어조리산업기사, 조리기능장, 식품위생사, 
식품가공기능사 등

⃝   민간자격증
밀키트전문가, 활어회뜨기전문가, 아동요리지도사, 
케이터링전문가, 식자재유통관리사, 사케소믈리에, 
와인소믈리에, 바리스타, 유통관리사, 
외식프렌차이즈지도사, 호텔연회지도사, 
서비스경영자격증(SMAT), JLPT 등

학과 홈페이지

일식조리과  2년제

교육목표
▪  4차 산업혁명에 따른 일본조리의 전문적 학술과 실무기능 연마
▪  특급호텔 및 오너셰프 전문인력 양성
▪  기업 맞춤형 전문인력 양성

인재상
▪  솔선수범하고 창의적 직무역량을 갖춘 현장실무형 전문 일식조리사

학과소개
주요취업분야

취업약정기업 및 특징

취득가능 자격증  조리관련 분야 자격증 100% 취득기회 부여 

학과특징

학과 상담
041- 630-5360 

630-5269

이수체계 75학점모집인원 15명

1학기(기초교과)  일식조리실습, 한식조리실습, 서양식조리실습, 중식조리실습, 일본가정식요리실습, 
초밥요리실습, 조리원리, 외식산업개론 

1학년 여름학기(온라인) 비판적사고력 ‘식생활문화’, 기초교양/소양교육, 조리영어, 식품영양학, 일식메뉴관리

2학기(심화교과)  진미및전채요리실습, 냄비및전골요리실습, 일식창업요리실습, 복어요리실습, 
생선회및초회요리실습, 일식조리용어해설, 식음료서비스, 주방관리론, 식품위생및안전관리, 
기업연계 캡스톤디자인

1학년 겨울학기(온라인) 푸드및테이블스타일링, 창의력/셀프, 리더십/실무능력, 일본어조리실무회화, 현장실습, 대체실습

1학기(응용교과) 조림및찜요리실습, 디저트요리실습, 구이및튀김요리실습 

일식조리과 교육과정

1학년

2학년

⃝   국내 최초 일식조리과 개설, 특급호텔식 일본요리 전용 실습실 운영 
⃝   최고의 교수진(특급호텔 셰프, 일본 유학파, 조리기능장, 국가대표 출신)
⃝   현장에서 요구하는 실무능력을 산업체와 학교의 협업을 통해 산업체 전문가의 현장실무교육 운영 
⃝   각종 국내·외 요리경연대회 출전 및 대거 수상
⃝   일식전공 동아리 ‘시마이’ 운영으로 선·후배 교류 및 활어회뜨기, 요리대회, 일본유학 준비 등
⃝   실습과목 1:1 지도 및 1인 1실습 운영
⃝   대학교수, 방송인 스타 셰프, 특급호텔  

총괄 셰프 배출
⃝   졸업 후 희망 분야 100% 취업
⃝   세계3대요리학교 츠지조그룹  

츠지조리사전문학교 교육협력 체결로  
조리연수 및 특강진행

2022년 츠지조그룹 하계 일본조리연수2023년 츠지조그룹 하계 일본조리연수



12 132024학년도 조기취업형 계약학과 모집 안내

⃝   (중견기업)  중식의 다양한 조리법과 주방시스템을 배우고자하는 학생들을 대상으로 년 매출 100억원대의 중식 외식산업 
중견기업 취업 가능
- 신승반점, 팔당반점, ㈜다이닝디자인, ㈜셀럽골프앤 리조트(태안지점) 등

⃝   (중식창업)  외식창업을 희망하는 학생을 대상으로 중식 산업체 취업을 통해 외식창업 실무 능력을 향상시킬 수 있는 
중식전문업체
- 찌엔용, 차이몬스터, 이화원, 천천차이나 등

⃝   신승반점 : 100년 전통의 맛을 구현하는 중식 전문 레스토랑, 직영 5개, 년 매출 100억원 대
⃝   팔당반점 : 여의도의 맛집, 직영 4개, 년 매출 100억원대
⃝   ㈜셀럽골프앤 리조트 : 중식메뉴로 특화된 골프 앤 리조트
⃝   차이몬스터 : 중식창업 전문업체
⃝   찌엔용 : 청와대 출신 오너 셰프, 중식창업 전문업체 년 매출 7억원대
⃝   이화원 : 중식 코스요리 전문업체
⃝   홍성 천천차이나 : 방송출연 중식 전문업체
⃝   ㈜다이닝디자인 : 전국 거점 중식 중견기업

⃝   국가자격증 : 조리기능사(한식, 양식, 일식, 중식, 복어), 중식조리산업기사, 조리기능장, 식품위생사, 식품가공기능사 등
⃝   민간자격증 : 수박카빙 마스터 자격증, 과일플레이팅 자격증, HSK 등

학과 홈페이지

중식조리과  2년제

교육목표
▪  산업체와 연계한 맞춤형 중식조리사 인재 양성
▪  산업체 딤섬전문가 수업을 통한 딤섬 전문가 양성
▪  수박카빙 명장 수업지도를 통한 카빙 전문가 양성

인재상

▪  중식조리사의 핵심역량과 전공 직무역량을 갖춘 중식조리사

⃝   국내 대학 중 유일하게 중식조리과로 개설되어 전문성을 갖춘 중식조리사 
양성을 위한 산학연계 커리큘럼으로 운영되어 산업체가 원하는 맞춤형 
중식조리사 양성

⃝   중식 외식산업 트랜드에 맞는 중식조리사 인재양성을 위한 전문성을 갖춘 
교수진으로 구성되어 중식조리사, 딤섬 전문가 및 카빙전문가 양성

⃝   산업체 적응력 향상을 위하여 현장 중심의 최신 중식조리 실습실을 
구축하였고, 1인 1중화 에어가스렌지 시스템을 통해 다양한 중식조리 
실습을 진행함으로써 직무능력과 조리기본기를 갖춘 중식조리사 양성

학과소개
주요취업분야

취업약정기업 및 특징

취득가능 자격증  조리관련 분야 자격증 100% 취득기회 부여 

학과특징

학과 상담
041- 630-5223 

630-5269

이수체계 75학점모집인원 15명
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⃝   유명 제과점 분야 : 김영모과자점, ㈜명장 홍종흔, ㈜이학순파티시에, 슬로우브레드, ㈜카카오브라운, 쿨마르브레드, 
㈜참조은에스에프, 독일베이커리, 르아모, ㈜몽상가인, 보보로 베이커리, ㈜쿠키인클로버, 팡쇼과자점, 하루베이커리 등

⃝   프렌차이즈 분야 : 뚜쥬르, 뚜레쥬르, 파리바게트 등
⃝   제과제빵생산업체 분야 : SPC, CJ푸드빌, 서울식품, 삼립 등
⃝   특급호텔 분야 : 조선호텔, 신라호텔, 힐튼호텔, 인터콘티넨탈호텔 등
⃝   원재료업체 분야 : 리치사, 대한제분, 삼양사, 굿투비텍 등
⃝   제과제빵교육기관 : 한국제과학교, 한미제과제빵학원, 특성화고등학교 실기교수 등
⃝   해외인턴십 프로그램 : 미국 신라베이커리 등
⃝   국내 대학 편입 : 고려대학교, 중앙대학교, 단국대학교 등
⃝   해외 대학 유학 : 미국 유타주립대학교, 미국 캔자즈주립대학교, 호주 시드니대학교, 영국 웨스트민스터 킹스웨이 칼리지 등

⃝   김영모과자점외 9개 지점
⃝   ㈜명장 홍종흔외 3개 지점
⃝   ㈜이학순 파티시에
⃝   슬로우브레드
⃝   독일베이커리
⃝   뚜쥬르
⃝   르아모
⃝   ㈜몽상가인 
⃝   보보로 베이커리
⃝   ㈜쿠키인클로버
⃝   팡쇼과자점
⃝   하루베이커리
⃝   ㈜카카오브라운
⃝   쿨마르브레드
⃝   ㈜참조은에스에프
⃝   (사)제과기능장협회
⃝   (사)대한제과협회

⃝   데코미(Deco 美)  
- 빵, 과자 공예동아리

⃝   DDC(Dough Doctors Club)  
- 빵, 과자실험 및 연구동아리

⃝   봉우리(봉사하는 우리)  
- 지역사회 봉사동아리

⃝   혜르방(자연발효빵 연구)  
- 세계 발효빵 및 창업동아리

⃝   어쏠티드베이킹(Assorted Baking)  
- 다양한 빵 과자 Lab.

제과기능장, 제과산업기사, 제빵산업기사, 제과기능사, 제빵기능사, 미국 AIB인증 제과사, 미국 AIB인증 제빵사, 미국 AIB인증 
식품위생사, 식품산업기사, 위생사 등

학과 홈페이지

베이커리카페과  3년제

교육목표
▪  현장중심형 교육과정으로 베이커리 또는 카페 등에서 요구하는 제과제빵 

기술인 양성
▪  기업에서 필요로 하는 전문지식을 대학에서 학습하고 대학에서 부족한  

현장업무를 기업에서 수행하며 차별화된 전문 인재 배출

인재상

▪  핵심역량과 전공 직무역량을 보유한 현장 실무형 제과사·제빵사·제과제빵
위생사

⃝   1996년 국내 대학 최초 제과제빵과 개설(4년제 학사학위과정 운영)
⃝   국내 최초 효모 및 유산균 발효공법 연구 개발 및 산업체 기술 이전
⃝   국내 유일 효모 및 유산균을 이용한 제과제빵 교육 실시
⃝   세계적 수준의 완벽하고 다양한 실습실 구비
⃝   혜전대학교만의 독특한 자기주도 세미나식 실습교육과정 운영
⃝   1인 1실습 및 리더십 강화를 위한 실습교육과정 운영
⃝   조기졸업(5학기)에 특화된 베이커리카페 현장실무 교육과정 운영
⃝   1년 학사학위 전공심화과정으로 4년제 학사학위 취득
⃝   4년제 학사학위 및 산업체 경력 3년으로 커리어 UP!!!   
⃝   미국제빵학교(AIB)와 20년 이상 연계한 교육을 통한 글로벌 인재 양성
⃝   미국제빵학교의 응용제빵기술자격과정(ABT) 및 식품위생안전자격과정

(AFSS) 운영
⃝   제과명장 배출 및 제과기능장 100여명 취득 

학과소개

주요취업분야

취업약정기업 및 특징 학과 동아리

취득가능 자격증

학과특징

세계 제빵올림픽 재학생 금메달, 은메달 수상
2022년 룩셈브루크 세계제과제빵올림픽 금메달, 은메달 수상

학과 상담
041- 630-5248 

630-5244

이수체계 100학점모집인원 30명



※ 2023학년도 1학기 기준
※  통학인원의 수요를 감안하여 통학노선 추가 또는 변경 가능. 
※  기타 자세한 사항은 본 대학 통학버스 담당자에게 문의 바랍니다.
※  문의전화 : 041-630-5131, 5336

통학버스 노선
지역 승차장소

충청
남도

당진
덕산

당진 당진 신터미널 독일빵집 앞

신평 거산삼거리(미소회센타 앞)

합덕 버스터미널 우강농협 앞

고덕 고덕터미널 앞

덕산 덕산 성당 앞

태안
서산

태안 구 터미널
(삼화페인트 태안점) 앞

태안
귀빈장 태안 귀빈장 앞

어송 어송검문소 앞

서산
의료원 서산의료원 건너편

해미 해미 정류장
(서울약국 앞)

고북 고북 정류장
(고북부동산 앞)

천안
온양

온천역

천안
터미널 백제약국 앞

천안역 천안역 1번 출구 
학화할머니 호두과자 앞

쌍용
이마트 쌍용이마트 택시정류장 앞

배방역 배방역 시내버스 정류장 앞

온양
온천역 종로5가 약국 앞

아산 남성리 육교아래
(친오애 APT 옆)

예산 하이마트 앞

예산
군청

군청 앞 버스정류소
(파리바게트)

지역 승차장소

서울

구로구 신도림 신도림역 1번출구 건너편 
푸르지오 2차 상가 앞

송파구 잠실 잠실역 롯데월드 남문 
건너편 육교아래(샤롯데 길 건너)

동작구 사당 4번 출구 100m 전방 
SK주유소 앞

경기

고양시 일산 뉴코아백화점 건너편 
에뜨레보 빌딩 앞

광명시 광명 광명사거리 우리은행 앞

부천시 송내 송내역 남부광장 CU편의점 앞

성남시

분당 서현역 2번출구 공항버스 정류장

성남 모란역 5번 출구 세븐일레븐 앞

야탑 야탑역 3번 출구
우리은행 야탑역금융센터 앞

안산시

초지역 초지역 1번 출구 버스정류장

상록수 상록수역 건너편 롯데리아 앞

안산
터미널

롯데마트 안산점 
주차장 입구

안양시 범계 범계사거리 지하차도 위 
희망공원 앞 버스정류장

군포시 금정 4번 출구 버스정류장 앞

인천
미추홀구

인천
터미널

인천터미널 지하철역 3번 출구 
전방 150m 앞(택시승강장)

주안 주안역 한국직업능력교육원 
인천 길 건너편

부평구 부평 부평중앙지하상가 
10번 출구 독일보청기 앞

32244 충남 홍성군 홍성읍 대학1길 19 
혜전대학교 조기취업형 계약학과 사업단
TEL 041-630-2408


